
Speiseplan für die 37. KW 2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
09.09.2024 10.09.2024 11.09.2024 12.09.2024 13.09.2024

Außer-Haus-Verkauf

nur

mit

mitgebrachten 

Gefäßen

Kontakt

Fischfrikadelle mit 
Senfsauce und Kartoffel-

Gemüse-stampf 
(a1Weizen,c,g,j)

Menü 1  
7,50 € 

Schweinesteak mit 
Tomatengemüse und 

Spaghetti  (a1Weizen,c)

Holsteiner 
Kartoffeleintopf mit 

Gemüse und 
Würstchen (j,2,3,4,8)

Jägerklopse mit Spätzle 
und Bohnensalat 
(a1Weizen,c,g)

Hähnchenkeule mit 
Ofenpommes und Salat 

(j)

Kurzfristige Änderungen im Speiseplan vorbehalten!                          Alle Gerichte auch zum Mitnehmen!

Menü 2   
6,50 € 
(veg.)

Rührei mit 
Rahmgemüse und 

Kartoffelstampf (c,g)

Soja-Gyros mit 
Tomatenreis, Dip und 
Krautsalat (vegan) (f)

Gemüse-Kichererbsen-
Curry mit Kokos und 
Jasminreis (vegan)

Pasta mit Pilzragout und 
getrockenten Tomaten 

(a1Weizen,g)

Kürbissuppe mit 
gebratetenen 

Pfifferlingen (g)

Öffnungszeiten: Montag bis Freitag von 08:00 bis 14:00 Uhr || Mittagstisch ab 11:30  bis 13:30 Uhr

Zugang für externe Gäste nur mit Reservierung

Die Angaben über die Inhaltsstoffe beruhen auf Informationen, die wir von den Herstellern und Lieferanten erhalten. Aufgrund der Produktvielfalt der Hersteller ist es möglich,dass es zu Vermischungen kommt und auch Anteile von nicht aufgeführten Inhaltstoffen in 

den Produkten enthalten sind. Die Kennzeichnung der Inhaltstoffe erfolgt mit großer Sorgfalt, aber auch hier können Fehler unterlaufen. Wir können daher nicht ausschließen, dass in den angebotenen Speisen neben den gekennzeichneten nicht noch weitere 

Inhaltstoffe vorhanden sind. Die WATERKANTine übernimmt daher keine Haftung für die Vollständigkeit der aufgeführten Inhaltstoffe.

Reservierungs-Hotline: 0431 9820592, Mo-Fr von 08:00 -10:00 Uhr

Tobias Glockner: t.glockner@bruecke-sh.de
Allergene: a)Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, 

Kamut, Hybridstämme), b)Krebstiere, c)Eier, d)Fisch, e)Erdnüsse, f)Soja, g)Milch 

(einschließlich Laktose), h)Schalenfrüchte, i)Sellerie, j)Senf, k)Sesam, 

l)Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentration mehr als 10mg/kg oder 10ml/l, 

m)Lupinen, n)Weichtiere, -und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe: 1)mit Farbstoff, 2)mit Konservierungsstoff,  3)mit Antioxidationsmittel,  

4)mit Geschmacksverstärker, 5)geschwefelt, 6)geschwärzt, 7)gewachst,  8)mit 

Phosphat,  9)mit Süßungsmitteln,  10)enthält eine Phenylalaninquelle,  11)mit 

Zuckerarten und Süßungsmitteln, 12)mit Zuckeraustauschstoffen, 13)mit 

Nitritpökelsalz

Mathias Bünger: m.buenger@bruecke-sh.de

Tel. 0431 8950580

www.bruecke-sh.de


